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AKE AWAY]
E IL TEMPO LIBER
PASTA SEMPLICE E B
ROBIOLASPER TUTTI GI
CENTRIFUGATI ED ES)
SAPORITE FRITTATE E P
CHE BUONO IL PESCE rn }a
INSALATONIZCAPONATE
NON SOLO... PANE!
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SPECIALI

La dolce rotondita dei

Datterini Rossi o Gialli ——  (I0q]
Cosi Come’? della Piana S ‘
del Sele e I’Acqua di | S

Mare depurata sono due  Losi {om'® © 4 gatterinorosso
ingredienti perfetti da
usare insieme per esaltare
risotti e piatti di pesce.
Finagricola, cosicome.eu

e
el =

» datterinoilallo

LA BORSA TERMICA
Soddisfa tutti i requisiti questa borsa termica:
comoda e spaziosa & anche molto carina e
colorata. Cilio, distribuito da Schoenhuber,
www.schoenhuber.com

VOGLIA DI MARE
Evocano tutto il bello del mare i piatti del servizio da
tavola Terra Mar. | piatti piani racchiudono il colore dei

granelli della sabbia e si mescolano alle sfumature del
gp';TA SENZA CON}_PROI:?ESSI I mare. | piatti fondi sono a tinta unita nelle gradazioni
oo g nonnd pofo ez oo, T e G
I'vtilizzo di materie prime biologiche. wsv"\::vill‘{:dlé:fei\omeﬁ\/loli 0
Luciana Mosconi, tel. 0737/787424, ) )

www.lucianamosconi.com

R
SOLO MIRTILLI Ef
II'succo di mirtilli neri & ottenuto g Le Biraghette - Gran
dalla spremitura a freddo al I p— Biraghi Tagliafo a Fefte

torchio dei frutti, senza aggiunta di fondono gusto e qualita:
acqua o zucchero. Nella - morbide fette tagliate
bottiglia da 130 ml direttamente dal cuore

troverete il succo di della forma di Gran
230 g di mirtilli neri e oy Biraghi, stagionato 7
S mesi, ideali per numero-

null'altro: solo mirtilli e puro
si abbinamenti e pronte

benessere.
Cavazza, www.cavazzal898.com all’'uso, chiuse in una
pratica confezione.

Biraghi, www.biraghi.it

£
o

Morgan Pasqual propone La Giardiniera declinata in 5 versioni pren-
dendo spunto dalle caratteristiche di ogni membro della sua famiglia. Il
risultato? Giardiniere uniche grazie alla croccantezza, garantita dalla
selezione della materia prima e dalla cottura separata di ogni singolo
orfaggio.

La Giardiniera di Morgan, tel. 0445/607976,
www.lagiardinieradimorgan.com
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